
【事業者情報】
屋号：中城農産加工所
店舗所在地：中城村字和宇慶１５０番地３
開発商品名：島にんじんチョコクッキー、島にんじんゼリー
販売単価：各商品 ２００円（税込）
販売先：自社及び取引先販売店

【開発商品の説明】

中城村において「島にんじんの日」が制定された事により、更にＰＲに力を
入れ島ニンジンの消費拡大を図るため商品開発しました。ＰＲポイントは野菜
が苦手な人でも気軽に食べやすい様に島ニンジンピューレを使用したゼリーと
島ニンジンの粉末を練りこんだクッキーを開発しました。

島にんじんチョコクッキー

島にんじんゼリー



【事業者情報】
屋号：きなこや
店舗所在地：中城村泊９６番地
開発商品名：バナナケーキ
販売単価：単品１５０円（税抜）

５個入り８５０円（税抜）
販売先：自店、県内量販店予定、
ＪＡファーマーズマーケット、沖縄県高速道路ＰＡ

【開発商品の説明】
中城村内産バナナを使用、
バナナにはビタミン、ミネラル、植物繊維がバランス良く含まれ、貧血予防、熱中症予防、
便秘予防等が報告されているので、老若男女を問わず食べて頂ける商品だと思います。

※開発内容※
商品販売は通年を通して行う為、バナナをピューレー加工し、原材料として冷凍保管し、
菓子の需要の高い県内行事にも対応し、県内量販店、ＪＡファーマーズマーケットなど単
品販売やセット販売で展開を予定



【事業者情報】
屋号：ビストロ食堂ChezNori

店舗所在地：南上原７５２－２ １０５
開発商品名：沖縄県産完熟マンゴーソルベ
販売単価：４，３２０円（税込）
販売先：自社販売店舗、ネット販売

【開発商品の説明】
沖縄県産の完熟マンゴーは旬の時季が短いので、季節を問わず何時でも食べれるように

なるべく素材の味を残すようにしながらソルベとして美味しく食べれるスイーツを目指し
ました。シンプルな配合(原材料はマンゴー、砂糖、レモン汁、少量の転化糖のたったの
４種類)で完熟マンゴーの濃厚な食味を残す様に何度も配合を変え試作しました。ソルベ
の間にマンゴーのソースを流しさらに上にマンゴーそのものを飾りまたソースをかけて仕
上げています。濃厚なマンゴーをそのまま食べているような味でもありまたソルベの冷た
さでスッキリと食べれます。パッケージのデザインを琉球イラストレーションの第一人者
与儀まさゆき氏に依頼し商品に付加価値を付けました。 ３０代後半から５０代の女性を
ターゲットにし高級感のあるパッケージで贈答品に利用して頂きます。



【事業者情報】
屋号：沖縄屋新垣商店合同会社
店舗所在地：中城村字伊集４７番地
開発商品名：中城ヂゴレ島唐辛子[粗挽き一味][粉末一味]

販売単価：８００円（税抜）
販売先：主に空港、土産品店

【開発商品の説明】

・中城ヂゴレ（島唐辛子）農家さんより仕入れた後冷凍にて保存し、解凍後を２４時間低
温で乾燥させ、粉砕機で粉砕。
２種類（粗挽き、粉末）に選別し瓶入りタイプで販売。
価格帯が市場の価格よりも多少割高になるが、中城村の在来種である事、成分の明確な
エビデンスによる付加価値訴求を確立する事で、特に問題はない。

商品写真



【事業者情報】
屋号：沖縄屋新垣商店合同会社
店舗所在地：中城村字伊集４７番地
開発商品名：中城ヂゴレ島唐辛子[スパイス]

販売単価：８００円（税抜）
販売先：主に空港、土産品店

【開発商品の説明】

[ベジとうがらしスパイス]

・乾燥させた中城ヂゴレ（島唐辛子）を乾燥野菜（人参、玉ねぎ、ほうれん草、しいたけ、
キャベツ）とブレンドし粉砕。
万能的に使用できる調味料として開発。
用途としては、チャンプルーはもちろん、パスタやグリル系に使用しても美味しく召し
上がれます。

[シークァーサー]

シークァーサーの果実パウダーと島唐辛子をブレンド。
辛さの中にスッキリとした清涼感が感じれます。

商品写真



【事業者情報】
屋号：沖縄屋新垣商店合同会社
店舗所在地：中城村字伊集４７番地
開発商品名：ミックスナッツ[ベジ島唐辛子]

販売単価：８００円（税抜）
販売先：主に空港、土産品店

【開発商品の説明】
アーモンド、クルミ、カシューナッツと人気のナッツをさとうきび糖蜜みつと、ベジ島唐
辛子パウダーをまぶし焼きあげました。
ナッツの旨味を損なわない薄がけで、島唐辛子、野菜の旨味も感じれます。

商品写真



【事業者情報】
屋号：沖縄屋新垣商店合同会社
店舗所在地：中城村字伊集４７番地
開発商品名：沖縄かりん麩（ベジ島唐辛子味）
販売単価：７００円（税抜）
販売先：主に空港、土産品店

【開発商品の説明】
商工会主催特産品コンテストで審査員特別賞を受賞した「沖縄かりん麩」の新バリエー
ション。
辛さが特徴の島唐辛子を乾燥野菜パウダーと合わせて絡め焼き上げる事で、旨辛い味が
感じれる。
付加価値ある島唐辛子と、沖縄の代表的な素材のくるま麩のコラボでインパクトが強い
製品が出来上がりました。

商品写真


